Brunost

'''Brunost''' er en samlebetegnelse på oster som lages av myse, disse har en brunlig farge. 

Myse inneholder mye melkesukker, dette karamelliserer delvis under produksjonen og gir osten den typiske fargen. De fleste brunoster lages av kumelk og geitemelk med noen varianter som kun baserer seg på en av delene. Smaken er ofte kraftigere og skarpere enn vanlig hvit eller gul ost. Brunosten er halvfast og har smaksnyanser som sjokolade og karamell.
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